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РАЗДЕЛ V.
ТЕХНИЧЕСКАЯ ЧАСТЬ
1. Номенклатура Товара, требования к качеству:
	№
п/п
	Наименование Товара
	Описание Товара
	Ед.
изм.
	Кол-во Товара по договору

	1
	Сыр Брынза


	Вид сырья: коровье молоко. Массовая доля жира в сухом веществе 45%. Внешний вид: мягкий сыр с однородной массой белого цвета, сформированный в форме бруска, в рассоле. Консистенция умеренно эластичная, однородная по всей массе, слегка ломкая. На разрезе сыр имеет равномерно расположенный рисунок. Вкус: пряный, сливочный, насыщенно молочный. В процессе порционирования и хранения слайсы сыра не слипаются и крошатся. Этикетка должна быть чистой, без смещений, без повреждений и содержать необходимую информацию на русском языке. Хранить при температуре от +2°C до +6С. Срок годности не менее 180 суток. 
	кг
	20 000

	2
	Сыр Моцарелла мини


	Мягкий молодой сыр в форме маленьких шаров в солевом рассоле, с массовой долей жира в сухом веществе 45%. Консистенция должна быть мягкая пластичная, слегка упругая. Цвет от белого до белого с кремовым оттенком, равномерный. Вкус и запах чистый кисломолочный, пресноватый, без порочащих признаков. Индивидуальная упаковка должна быть без механических повреждений и должна обеспечивать сохранность товара при транспортировке и хранении. Этикетка должна быть чистой, без смещений, без повреждений и содержать необходимую информацию на русском языке. Вес одной упаковки не менее 100 гр125 гр. Хранить при температуре от +2°C до +6С Срок годности не менее 30 суток


	кг
	10 000

	3
	Сыр Моцарелла большой шар


	Мягкий молодой сыр в форме шара в солевом рассоле, с массовой долей жира в сухом веществе 45%. Консистенция должна быть мягкая пластичная, слегка упругая. Цвет от белого до белого с кремовым оттенком, равномерный. Вкус и запах чистый кисломолочный, пресноватый, без порочащих признаков. Индивидуальная упаковка должна быть без механических повреждений и должна обеспечивать сохранность товара при транспортировке и хранении. Этикетка должна быть чистой, без смещений, без повреждений и содержать необходимую информацию на русском языке. Вес одной упак.125 гр. Хранить при температуре от +2°C до +6С. Срок годности не менее 30 суток


	кг
	5 000

	4
	Сыр Буратто


	Мягкий сыр изготовленный из моцареллы, из коровьего молока, с массовой долей жира в сухом веществе не менее 50%. Продукт в форме круглого, идеально ровного мешочка. Сыр содержит мягкую начинку из творога и сливок. Вкус молочный, мягкий. Этикетка должна быть чистой, без смещений, без повреждений и содержать необходимую информацию на русском языке. Хранить при температуре от +2°C до +6С. Срок годности не менее 10 суток.

	кг
	2 000

	5
	Сыр Буратто большой


	Мягкий сыр изготовленный из моцареллы,  из коровьего молока, с массовой долей жира в сухом веществе не менее 50%Продукт в форме круглого, идеально ровного мешочка. Сыр содержит мягкую начинку из творога и сливок. Вкус молочный, мягкий. Этикетка должна быть чистой, без смещений, без повреждений и содержать необходимую информацию на русском языке. Хранить при температуре от +2°C до +6С. Срок годности не менее 10 суток.

	кг
	2 000

	6
	Сыр Камамбер (из козьего молока)


	Мягкий сыр из козьего молока с благородной белой плесенью, с массововой долей жира 50%. Консистенция умеренно эластичная, без признаков крошения, однородная по всей массе. Белоснежная мягкая сердцевина, чуть темнеющая к плавкому краю. Вкус и аромат: грибные и древесные ноты, послевкусие - насыщенно-пикантное, без порочащих признаков. Цвет от белого до светло-сливочного.  Длительность изготовления: 14 суток. Индивидуальная упаковка должна быть без механических повреждений и должна обеспечивать сохранность Товара при транспортировке и хранении. Этикетка должна быть чистой, без смещений, без повреждений и содержать необходимую информацию на русском языке.Условия хранения: хранить при температуре (4±2)0С и относительной влажности воздуха (80-85)%. Срок годности 60 суток

	кг
	2 000

	7
	Сыр Камамбер ( из коровьего молока)


	Мягкий и жирный сыр, покрытый бархатистой корочкой белой плесени. Массовая доля жира 45%. Консистенция умеренно эластичная, без признаков крошения, однородная по всей массе, с благородной белой плесенью. Вкус и запах: острый, пикантный, грибной, без порочащих признаков. Цвет от белого до светло-сливочного.  Длительность изготовления: 14 сутокИндивидуальная упаковка должна быть без механических повреждений и должна обеспечивать сохранность Товара при транспортировке и хранении. Этикетка должна быть чистой, без смещений, без повреждений и содержать необходимую информацию на русском языке. Срок годности не менее 60 суток. Хранить при температуре (4±2)0С и относительной влажности воздуха (80-85)%. 


	кг
	2 000

	8
	Сыр Бри


	Мягкий сыр с благородной белой плесенью в форме диска высотой 3-5 см, с массовой долей жира в сухом веществе не менее 50% 60%. Внешний вид: корка плотная, ровная, без повреждений и толстого подкоркового слоя. Консистенция умеренно эластичная, без признаков крошения, однородная по всей массе, с благородной белой плесенью. Цвет кремовый, равномерный по всей массе. Вкус и запах: выраженный сырный, слегка кисловатый, с наличием остроты, без порочащих признаков. Индивидуальная упаковка должна быть без механических повреждений и должна обеспечивать сохранность товара при транспортировке и хранении. Этикетка должна быть чистой, без смещений, без повреждений и содержать необходимую информацию на русском языке. Срок годности не менее 30 суток


	кг
	2 000

	9
	Сыр Рокфорти


	Сыр должен иметь слегка вязкую консистенцию. Запах должен быть кисломолочный. Вкус должен быть острый, ярко выраженный, создающийся за счёт голубой плесени. Корочка должна быть тёмно – бежевато - оранжевого цвета Масса доля жира в пересчёте на сухое вещество не менее 52% Индивидуальная упаковка будет из полимерных материалов, будет обеспечивать сохранность продукта при транспортировке и хранении, содержать необходимую информацию на русском языке (срок годности, масса нетто/брутто, производитель и т.п.). Этикетка будет чистой, без смещения, без повреждений. Хранить при температуре от +2°C до +6С. Срок годности не менее 90 суток


	кг
	2 000

	10
	Сыр Фета


	Сыр должен быть белого цвета, без корочки. Должен быть без глазков, но с механическими пустотами между частицами. Вкус и аромат должен быть пикантный, слегка кислый и соленый, но не горький. Жировая фаза сыра должна содержать только молочный жир. Массовая доля жира в сухом веществе должна быть 40%. Фасовка должна быть в потребительскую упаковку массой нетто от 150 гр. до 500 гр. или в вёдра из полимерных материалов, разрешённых к использованию с пищевыми продуктами, массой нетто продукта в диапазоне от 1,5 кг до 3,0 кг. Этикетка должна быть чистой, без смещений, без повреждений и содержать необходимую информацию на русском языке. Хранить при температуре от +2°C до +6С. Срок годности не менее 90 суток.

	кг
	5 000

	11
	Сыр Таледжио


	Мягкий сыр из пастеризованного коровьего молока. Массовая доля жира не менее 38%. Консистенция нежная, тягучая, мягкая, эластичная. Корочка сыра тонкая, рыжеватая/буроватая, неоднородной окраски. Под коркой цвет сыра бледно-желтый. Вкус: сладковатый с легкой кислинкой и фрутовым привкусом. Этикетка должна быть чистой, без смещений, без повреждений и содержать необходимую информацию на русском языке. Хранить при температуре от +2°C до +6С. Срок годности не менее 45 суток

	шт
	2 000

	12
	Сыр Горгонзола


	Молодой сыр цвета слоновой кости с зеленовато-синей плесенью в форме высокого цилиндра, с массовой долей жира в сухом веществе не менее 55 %60%. Поверхность диска должна быть чистой, гладкой, недеформированной. Внешний вид: корка плотная, тронутая плесенью, ровная, без повреждений и толстого подкоркового слоя. Консистенция мягкая, пастообразная, умеренно - эластичная. Цвет слоновой кости, равномерный по всей массе. Вкус и запах: пикантный, острый, с сладковатыми нотками, без порочащих признаков. Индивидуальная упаковка должна быть без механических повреждений и должна обеспечивать сохранность товара при транспортировке и хранении. Этикетка должна быть чистой, без смещений, без повреждений и содержать необходимую информацию на русском языке. Хранить при температуре от +2°C до +6С. Срок годности не менее 45 суток

	кг
	2 000

	13
	Сыр Дорблю


	Дор блю – полутвердый сыр из коровьего молока, с благородной голубой плесенью. Корочка сыра твердая, покрытая белым налетом, под коркой консистенция сыра  мягкая, желтоватая масса с голубыми прожилками плесени. Этикетка должна быть чистой, без смещений, без повреждений и содержать необходимую информацию на русском языке. Хранить при температуре от +2°C до +6С. Срок годности не менее 30 суток

	кг
	2 000

	14
	Сыр Козье поленца (Бюш)


	Сыр мягкий бюш молодой из козьего молока
Вид сырья: козье молоко. Массовая доля жира в сухом веществе 45%. Внешний вид: мягкий сыр с однородной массой белого цвета, сформированный в форме поленца-цилиндра, диаметром 45 мм. Консистенция умеренно эластичная, однородная по всей массе. На разрезе сыр имеет равномерно расположенный рисунок. Вкус: пряный, сливочный, насыщенно молочный. В процессе порционирования и хранения слайсы сыра не слипаются и не крошатся.
 Вес упаковки  не менее  0,130 гр. Этикетка должна быть чистой, без смещений, без повреждений и содержать необходимую информацию на русском языке. Срок годности: 50 суток. Хранить при температуре от +2°C до +6С при относительной влажности воздуха 80-85%. 

	кг
	2 000

	15
	Сыр Козий шеврет


	Твердый сычужный сыр в форме круга или бруска, с массовой долей жира в сухом веществе 50%. Поверхность круга/бруска должна быть чистой, гладкой, недеформированной. Внешний вид: корка прочная, ровная, без повреждений и толстого подкоркового слоя, покрытая парафиновыми, полимерными, комбинированными составами или полимерными материалами. Консистенция умеренно эластичная, однородная по всей массе, допускается слегка ломкая. На разрезе сыр должен иметь равномерно расположенный рисунок, состоящий из глазков неправильной и угловатой формы, равномерно расположенных по всей массе. Цвет белоснежный, равномерный по всей массе. Вкус и запах: насыщенный сливочно-пикантный, слабосоленый, имеет аромат козьего молока. В процессе порционирования и хранения слайсы сыра не должны слипаться и/или крошиться. При нарезке слайсы сыра должны легко отделяться друг от друга. Индивидуальная упаковка должна быть без механических повреждений и должна обеспечивать сохранность товара при транспортировке и хранении. Этикетка должна быть чистой, без смещений, без повреждений и содержать необходимую информацию на русском языке. Хранить при температуре от +2°C до +6С. Срок годности не менее 90 суток.

	кг
	2 000


4.
Логистические условия и сроки поставки на склад:
4.1.
Первая поставка Товара должна быть осуществлена через 10 календарных дней с момента подписания договора в количестве:
            -сыр Брынза 100кг;

            -сыр Моцарелла мини в 50кг;

            -сыр Моцарелла большой шар 30кг;

            -сыр Буратто 20кг;

            -сыр Буратто большой 20кг;

            -сыр Камамбер (из козьего молока) 20кг;

            -сыр Камамбер (из коровьего молока) 20кг;

            -сыр Бри 20кг;

            -сыр Рокфорти 20кг;

            -сыр Фета 30кг;

            -сыр Таледжио 20кг;

            -сыр Горгонзола 20кг;

            -сыр Дорблю 20кг;

            -сыр Козье поленца 20кг;

            -сыр Козий шеврет 20кг.
4.2.
Дальнейшие поставки должны осуществляться: 1-3 (один-три) раза в неделю в каждую поставку в количестве: 
            -сыр Брынза 50кг;

            -сыр Моцарелла мини 20кг;

            -сыр Моцарелла большой шар 15кг;

            -сыр Буратто 10кг;

            -сыр Буратто большой 10кг;

            -сыр Камамбер (из козьего молока) 10кг;

            -сыр Камамбер (из коровьего молока) 10кг;

            -сыр Бри 10кг;

            -сыр Рокфорти 10кг;

            -сыр Фета 15кг;

            -сыр Таледжио 10кг;

            -сыр Горгонзола 10кг;

            -сыр Дорблю 10кг;

            -сыр Козье поленца 10кг.
Количество Товара в поставку может быть скорректировано заказчиком в пределах ±90% от вышеуказанного количества.

4.3.
Упаковка, маркировка должны соответствовать характеру Товара и обеспечивать его полную сохранность при транспортировке. Упаковка Товара должна соответствовать требованиям ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки», и обеспечивать сохранность Товара при транспортировке и хранении, маркировка Товара должна соответствовать требованиям ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки».

