


- один из крупнейших производств по сервисной нарезке и производству сыра на российском рынке.

Мы успешно работаем более 8 лет

 ✔         Производственные площади

составляют 16 000 кв м.

✔         Цеховые помещения

более 7 000 кв м.

✔         Складские помещения

2 000 кв м.

Ежедневно принимаем и перерабатываем 

от 100 тонн молока.

Собственный сервис 

состоит из внушительного 

парка машин, что позволяет 

доставить заказ в любую точку 

России и ближайших стран СНГ.

На сегодняшний день комбинат предлагает 

оригинальный и широкий ассортимент 

сыров, которые отвечают запросам 

самых требовательных 

потребителей



✔ Производство в короткие сроки изготовит заказ

со 100% проверкой качества по системе ХАССП. 

Контроль выполнения системы НАССР 

подтвержден сертификатами и проходит 

подтверждение в виде ежемесячных аудитов.

✔ Гарантия качества за счет собственного производства 

и полного цикла продаж.

✔ Конкурентоспособные цены и широкий ассортимент 

продукции.

✔   Индивидуальный подход и ведение клиента.

Преимущества сотрудничества 

с Компанией Малоярославецкого 

сыродельного завода:



Наше оборудование 

позволяет с высоким 

качеством выполнять 

заказы 

любой сложности.

Все молоко проходит 

контроль лаборатории, 

что позволяет гарантировать 

качество выпускаемой

продукции.

Контроль НА КАЖДОМ УЧАСТКЕ выпуска продукции поставлен системой HACCP.

Вся продукция соответствует 

требованиям норм 

безопасности и высочайшим 

стандартам качества, что 

подтверждается 

сертификатами 

соответствия таможенного 

союза EAC.

контроль контроль контроль контроль

Собственное производство - 

это современное итальянское 

высокотехнологичное 

оборудование с 

компьютеризированной 

системой управления.



 А так же слайсируем, натираем, нарезаем и упаковываем 

такие виды сыров как: Пармезан, Российский, Гауда, Голландский, Тильзитер.

Наш ассортимент сыров имеет большой спрос в сетях и кулинариях по всей России

Мы  выпускаем   Моцареллу   для   пиццы 

трех   видов,    удовлетворяя  потребности 

самых требовательных клиентов.  

Тест  на  запекаемость  проходит  в  трех 

разных  вариантах  печей,  что  повышает 

многообразие использования Моцареллы.Milano   Palermo   Verona Чечил разного вида

Прозводим такие сыры как: 

Моцарелла Сулугуни Чеддер Чечилмолокосодержащие сыры



Формы выпускаемой продукции

Батон Тертый

Нарезка: слайсированный,

кубики, крошка, лепестки
ШайбаКусок

Брус



Наши ключевые партнеры



Адрес:

Калужская область,

г. Малоярославец,

ул. Подольских курсантов, д.22 а.

Ждамирова Надежда

         e-mail: zhdamirova@mamoko.ru

    тел. 8 925 095 00 95

www.cheesy.ru
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